
POSTUP PŘÍPRAVY TISKOVÉHO PDF SOUBORU

ź do takto připraveného dokumentu umístíme do jednotlivých ploch gra�ky – 
fotky, loga, texty

ź fotogra�e musí mít při dané velikosti rozlišení 300 DPI a barevný prostor CMYK

ź v tiskovém okně aplikace přidáme ořezové značky – pasovací křížky, barvové 
škály apod. nejsou potřeba tyto se vkládají až při archové montáži

ź vytvoříme nový dokument a nastavíme správně jeho velikost, např. pro přebal 
5g tabulkové čokolády je to šířka 27 mm a výška 85 mm – viz údaje na 
šabloně

ź do dokumentu vložíme dodanou šablonu PDF a umístíme ji přesně podle 
ořezových značek

ź loga je vhodné mít připravené ve vektorové podobě a v barevném prostoru 
CMYK, případně Pantone – vhodné konzultovat předem

ź černá barva je de�novaná jako CMYK (0 / 0 / 0 / 100)
ź bílé objekty nesmí mít nastavený přetisk
ź u černého textu je naopak vhodné použít přetisk
ź v případě tisku na spad nastavíme přesahy objektů přes čistý formát 

dokumentu 3 mm
ź před tiskem do tiskového PDF odstraníme vložený PDF soubor s šabonou
ź všechny textové objekty převedme do křivek

Tiskový PDF soubor – soubor, který obsahuje pouze data, která se mají tisknout + texty převedené do křivek + funkční ořezové značky.

MLÉČNÁ ČOKOLÁDA 5 g
Obsah kakaové sušiny 32 %.

Obsahuje mléko a sóju.
Minimální trvanlivost do: dd.mm.yyyy.
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www.chocopola-cz

schéma šablona grafický návrh náhled tisková data

popis a rozměry
jednotlivých ploch

šablona 1:1 pro
vytvoření gra�ky

gra�ka připravená
k odsouhlasení

3D simulace (vizualizace)
hotového výrobku

převedeno do křivek
se spadem +3 mm


